
Nyårsaftonmeny

Förrätt

Huvudrätt

Amuse-bouche
Kvällens resa inleds med tre utsökta kanapéer:

Krustad fylld med en krämig skaldjursröra 
toppad med löjrom & färsk dill.

Krustad med rostad rotselleripuré smaksatt
med tryffel, toppad med riven parmesan

Friterad hasselbackspotatis toppad med rökt
smetana, picklad rödlök & forellrom.

Exklusivt 100-dagars hängmörad oxfilé som är lågtempad och sedan minutiöst kolgrillad och  
toppas med ugnsbakade kvisttomater. Serveras med sparris lindad med gräslök tillsammans med 
en smakfull fransk ostcroquette med gruyère, chevré, brieost & amarone-sås. Därtill en klassisk  

hasselbackspotatis toppad med västerbottenost.

Alternativt: Hälleflundra som smakfullt smörstekts och serveras med skummig champagnesås toppad 
med havskräftor och svensk löjrom. Till detta serveras färsk grönsparris med mandelpotatispuré och 

sauterad spetskål.

Lyxig ugnsgratinerad halv hummer, toppad med 
persilja, dill, organiskt vitt vin & schalottenlök 
i brynt smör. Serveras med smörstekt brioche 
toppad med färsk dill samt syrad grädde

En mångfacetterad dessert komponerad av Le Pain Francais chefskonditor Aziz Sifallah. 
Här avnjuts en fulländad fransk delikatessresa med alla delikatesserna på en tallrik.

Exotisk mini verrine fylld med vår egengjorda chokladmousse, gjord på 70% valrhona choklad samt en 
garnering av vispad tahitisk vanilj.

Petit-Choux bakelse fylld med vår egna hallonsylt och cream cheese, glaserad med hallon smyckad 
med en marsipan blomma. 

En specialkomponerad Nyårs edition macaron med färsk saffran. Fylld med en smakfull saffranskräm 
och dekorerad med chokladglasyr.  

En Gateau Opera från vårt egna konditori med lager av mandelkex, kaffekräm gjord på 100% 
Etiopiska arabica bönor, en chokladganache samt en 70% valrhona glasyr. 

Egengjord minitartelett på malen mandel med vår egengjorda passionsfruktkräm toppad med färska 
hallon.

Dessert - Grand Royal

LE PAIN FRANÇAIS BRASSERIE - ÖSTRA LARMGATAN 20 
Starttid från 17:00 - Sista sittning 21:00 | Bokning: 031-12 44 40 / www.lepainfrancais.se 

Avhämtning går att få från 13:00

PRIS - 749 KR

VINPAKET (se separat meny) 359 KR / PERSON
ÖLPAKET 249 KR / PERSON

CHAMPAGNE 798 KR / FLASKA
PROSECCO 429 KR / FLASKA




