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AR muse -bouche Gorritt

Lyxig ugnsgratinerad halv hummer, toppad med
persilja, dill, organiskt vitt vin & schalottenlék
i brynt smor. Serveras med smérstekt brioche
toppad med farsk dill samt syrad gradde

Krustad med rostad rotselleripuré smaksatt VINPAKET (e separat meny) 359 KR / PERSON

med tryffel, toppad med riven parmesan

Kvéllens resa inleds med tre utsokta kanapéer:
Krustad fylld med en kramig skaldjursréra
toppad med [6jrom & farsk dill.

OLPAKET 249 KR / PERSON
Friterad hasselbackspotatis toppad med rokt CHAMPAGNE 798 KR / FLASKA
tana, picklad rédlok & forellrom.
smetana, picklad rodls orellrom PROSECCO 429 KR / FLASKA

Huvudratt

Exklusivt 100-dagars hangmérad oxfilé som &r I8gtempad och sedan minutiést kolgrillad och

toppas med ugnsbakade kvisttomater. Serveras med sparris lindad med graslék tillsammans med

en smakfull fransk ostcroquette med gruyére, chevré, brieost & amarone-sés. Dartill en klassisk
hasselbackspotatis toppad med vasterbottenost.

Alternativt: Halleflundra som smakfullt smérstekts och serveras med skummig champagnesés toppad
med havskraftor och svensk 16jrom. Till detta serveras farsk gronsparris med mandelpotatispuré och
sauterad spetskal.

QDessert - Grand Loyal

En méngfacetterad dessert komponerad av Le Pain Francais chefskonditor Aziz Sifallah.

Hér avnjuts en fulléindad fransk delikatessresa med alla delikatesserna pé en tallrik.
Exotisk mini verrine fylld med var egengjorda chokladmousse, gjord p8 70% valrhona choklad samt en

garnering av vispad tahitisk vanilj.

Petit-Choux bakelse fylld med var egna hallonsylt och cream cheese, glaserad med hallon smyckad
med en marsipan blomma.

En specialkomponerad Nyérs edition macaron med farsk saffran. Fylld med en smakfull saffranskram
och dekorerad med chokladglasyr.

En Gateau Opera fran vart egna konditori med lager av mandelkex, kaffekram gjord p& 100%
Etiopiska arabica bonor, en chokladganache samt en 70% valrhona glasyr.

Egengjord minitartelett pd malen mandel med var egengjorda passionsfruktkram toppad med farska
hallon.
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