PLATEAU DE

CHARCUTERIE

URVAL AV VARA CHARKUTERIER, TAPENADER
MED LEVAINBROD OCH INLAGDA GRONSAKER.

PLATEAU DU BISTRO
DET LILLA URVALET -139 kr.

PLATEAU DU TRIOMPHE
MELLANSTORT URVAL - 199 kr.

PLATEAU D" EIFFEL
STORSLAGET SOM EIFFEL SJALV - 269 kr.
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FORRATTER

ENTREES

STARTERS

STEAK TARTARE

Fransk rabiff av oxfilé med dijonsenap, kapris,
rodbeta, aggula och farskriven pepparrot och brod
(med pommes frites till hel).

- Halv 145kr. / Hel 219 kr.

TOAST NORDIQUE

Lojromstoast, smoérstekt brioche,
rodlok och smetana -199 kr.

CHEVRE CHAUD

Honungsgratinerad getost pa lantbrod,
serveras med husets nétmix och roquette - 109 kr.

ECREVISSES GRATINEES

Havskraftor gratinerade med smér, vitlok,
farska orter, citron och fankal,
serveras med farskt brod och aioli - 139 kr.

CARPACCIO DE BOEUF MARINE

Carpaccio av gravad oxfilé med dijoncréme,
kapris, hyvlad parmesan, rostade pinjenétter
samt ruccola toppat med tryffelolja - 149 kr.
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LE PAIN ,

rancais.

BISTRO BAR CAFE
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Menu de Jour

FORRATT, HUVUDRATT OCH EFTERRATT
DAGENS FRANSKA TRERATTERS AR SPECIAL-
KOMPONERAD AV VARA KOCKAR - 349 kr.

HUVUDRATTER

pLATS PRINCIPA U

MAIN COURSES

Viandes

KOTT/MEAT

CANARD A LORANGE
Konfiterad krispigt anklar p& en sétpotatispuré,

ljummen primérsallad smaksatt med saffran
till detta kommer en klassisk apelsinséas. - 249 kr.

BOEUF BOURGUIGNON

Rokt sidflask, champinjoner, rédvinsas,
potatis-selleripuré - 189 kr.

COQ AU VIN DE MAISON

Hel vitloksbraserad var kyckling med timjan
serveras med sasongens primoérer, rotfrukter
samt tryffelmos - 179 kr.

Poissons

FISK/FISH

. FRUITS DE MER
A LA SAUCE PIQUANTE

Havskraftor och musslor frasta i chili, vitloksolja samt
varlok, serveras med grillat surdegsbrod - 279 kr.
Enbart havskriftor - 339 kr

MOULES FRITES

Vinkokta blamusslor med aioli och pommes frites - 199 kr.

POISSON GRILLE DU JOUR
Var utvalda fisk grillad med 6rter och citron - 239 kr.

Le Grill

PA LE GRILL KOLGRILLAR VI MATEN PRECIS SOM DEN FRANSKA KOKSTRADITIONEN KRAVER.
ATT SAGA ATT GRILLSMAKEN BLIR MAGNIFIQUE AR EN UNDERDRIFT - BON APPETIT!

OXF”_é 280 KR Ly VALJ EN SAS OCH ETT TILLBEHOR. ‘2
. sSauces:
ENTRECOTE 225 KR RODVINSSAS
BEARNAISESAS
PEPPARSAS
RYGGBIFF 249 KR SnTeMOh
CITRON-LIME YOGHURTDIPP
GRILLSPETT 239 KR
ACCOmpagnementSi
LAMMRACK 249 KR LOKRINGAR DE MASION
POMMES FRITES
BISTRONS POTATISGRATANG
MAJSKYCKLING A TOMAT- OCH LOKSALLAD
MAJSKOLV )
GRILLMIX 200 KR BAKAD POTATIS MED ORTSMOR
| ’ ot bista fran kolerill GRILLADE GRONSAKER
F era smakprov av et basta tran olgrillen: MIXAD GRONSALLAD
majskyckling, lammracks och ryggbiff. | o
Valj dartill ut tva séser och ett tillbehor. EL‘ Extra tillbehdr kan erhdllas for 35 kr styck. ﬁﬂ
LE HAMBOURGEOQ]g LE HAMBOURGEOIS ROYAL

O\ A
Mald hogrev, husets grillade briochebréd, bacon,
gruyére ost, tryffelaioli och inlagd gurka.

Serveras med pommes frites - 179 kr.

O\ A

Grillad ryggbiff skivad, med husets grillade briochebrad,

tryffelaioli, tomat, sallad och inlagd gurka.
Serveras med pommes frites - 199 kr.

Hulitres

OSTRON MED FRANSKA
KLASSISKA TILLBEHOR

20 kr/st. - 149 kr/6st. - 279 kr/12st.

Assortiment
de fromages

OSTBITAR | SARSKILT URVAL
HALV 99KR / HEL 169 KR

SALADES &
SANDWICHES

SANDWICH AU BOEUF DU BISTRO

Steak sandwich med ryggbiff serverat pa grillat
surdegsbrod, dijonsenap, pepparrotskram, tomat,
och Bistrons egengjorda potatischips - 199 KR.

SANDWICH AUX CREVETTES

Handskalade rakor pé ragbrod
med fransk majonnasblandning - 179 KR.

SALADE NAPOLEON

Grillat majskycklingsbrést, rostad bacon,
parmesan, ortkrutonger och mixsallad - 145 KR.

SALADE DE CHEVRE DU BISTRO

Getost, fransk honung, soltorkade tomater,
notmix, fikon och krispsallad - 135 KR.

SALADE NICOISE

Halstrad tonfisk, agg, anjovis, potatis, bénor,
oliver och dijondressing - 149 KR.

Soupe de la semaine
VECKANS SOPPA
serveras med ett akta franskt dagsfarskt brad.
Fréga personalen om veckans soppa
- Forratt 99kr Varmratt 149kr

Végétarien
KOKETS VEGETARISKA VAL -139 kr.

Vanligen efterfraga vegetariska alternativ.

Barnmeny

TILL ALLA VARA YNGRE GOURMANDER
ERBJUDER VI EN SPECIALKOMPONERAD MENY.

Miniburgare med pommes frites och glasspinne - 65 kr.
Kottfarssds med spagetti och glasspinne - 65 kr.
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DESSERTER

DESSERTS

DESSERTS

MILLE-FEUILLE AU CHOCOLAT
Med vaniljglass och choklad - 85 kr.

CREME BRULEE CLASSIQUE

Casonadsocker, farsk vanilj och farska bar - 85 kr.

FONDANT AU CHOCOLAT
Chokladfondant varvad med chokladcrunch,

till detta serveras en vit chokladparfait
med karamelliserade nétter och en barkompott - 95 kr.

SORBET FAIT MAISON

Serveras med macarons & farska bar. - 99 kr

LE GRAND DESSERT

Ett stort urval av kockens desserter - 149 kr.
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